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聲寶多功能電火鍋 TQ-SB30

聲寶多功能電火鍋  使用說明書 TQ-SB30
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110V  60Hz
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W 360*L  300*H 200 mm

1100 W

2.5 Kg

簡易故障排除

緊急處理方法

各部名稱

安全注意事項

8 家電小百科

中國
生產國別

加熱保溫

關(調溫)低 高



鍋蓋把手

透氣孔

鍋蓋

內鍋

發熱盤

本體

指示燈

溫度調節鈕

控制面板

●　使用前請詳細閱讀本說明書各項說明.

●　請保持電源線頭、本體的乾燥.

●　電火鍋為高功率產品，不可和其他電器共用一個插座，共用插座容易造成插座過熱，引發電線走火，造成不可預計的意外。

●　使用中請勿接近火源、水源、易燃物。

●　電火鍋不要放在不平穩、潮濕或靠近其它火源、熱源的地方，否則會受到損壞或發生故障。

●　請不要將內鍋放在瓦斯爐或其它熱源上使用，以免造成變形，影響使用效果。

●　使用中，人員請勿遠離。

●　為了確保機器的壽命，請勿擅自拆卸零件。

●　除本產品內鍋外，其他鍋具請勿放置於發熱盤上，以免造成鍋具或本體的變形變質。

●　若電源線損壞時，必須由本公司服務部門或具有類似資格的人員更換以避免危險。

●　若不使用，將溫度調節鈕調至關，再拔掉插頭。

●　欲移動或清洗前，請待機件冷卻，以免發生燙傷危險。

●　拔下插頭時，請先按住插頭後再拔除，勿硬拉扯電源線，並請注意手部是否乾燥。

●　不得整機浸入水中清洗。

煮飯開關
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加熱保溫
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飯匙

量米杯

湯勺



使用注意事項

使用方法

特別注意要點

圖一

烹煮使用方式

圖二

圖三

●　使用前，必須先用乾布將鍋具及電熱盤表面的水滴、雜物等擦乾淨，然後將內鍋放入鍋體中並

　　輕旋幾下，以保證內鍋放置平穩，與電熱盤接觸良好。否則會造成傳熱不良影響溫度正常上升

　　。（如圖一）。

●  插上插頭前，請將溫度調節鈕置於＂關＂位置，確定電源為110V。(如圖二)。

●　插上插頭，將溫度調節鈕調至所需的溫度（此時加熱燈亮）。待烹調到一定時間，再根據需要

　　而調節溫度)。(如圖三)。

●　在烹調過程中，若鍋體的溫度過高。加熱燈會熄滅，鍋具仍處於高溫狀態，請勿用手觸摸。

●　使用完後，將溫度調節鈕調調至”關”位置，並一定要拔掉插頭。

●　此機型無關閉模式，在插電的過程中橫杆放置”關”仍有溫度，故無使用時需將插頭拔起以免

　　發生危險。(如圖四)。

●　先將內鍋確實放入本體內，確定無搖晃現象或傾斜現象，如未放置確實，會造成內鍋溫度無法

　　上升(如圖一)。

●　插上插頭，請使用110V 60Hz之單獨電源插座（如圖二）。

●　煮火鍋加入水或高湯後，蓋上鍋蓋可有效縮短烹煮時間，注意內鍋容量勿超過8分滿，以免沸

　　騰時溢出，造成危險或機體損壞。

●　煮火鍋沸騰時，當打開鍋蓋會有大量蒸氣，請注意以免燙傷。

●　如未食用完，可將溫度調節鈕調至保溫狀態進行保溫。

圖一

110V

圖二

圖四



使用方法

簡易故障排除
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煮飯使用方法

●　量米時請使用量杯正確計量，最多是6杯米，6杯水。

　　洗乾淨後放入內鍋（如圖一）。

　　注意：若超過6杯水，會導致米漿水溢出。

　（小叮嚀：量米杯平口盛滿為1杯米計量)。

●　洗乾淨後加入適量水於內鍋。可根據個人口味少量增減水量（如圖二）。

●　用乾布將內鍋外表擦乾，再放入本體內，將內鍋輕轉，使其內鍋平穩放置於發熱盤上

　　（如圖三）。

●　將鍋蓋蓋好（如圖四）。

●　將電源插頭插上插座，溫度調節要調到＂關＂，按下煮飯開關即可（如圖五、六）。

　　注意：溫度調節鈕若沒調到＂關＂，就按下煮飯鍵會導致飯焦黃。

●　飯煮好後，請均勻翻鬆米飯，可使飯粒更香Ｑ美味。

●　烹煮完成後，開關會跳起來，請將插頭拔除，如無法立即食用完，請將飯鍋拿起，另

　　外裝盛米飯。

圖一

圖二

圖三

圖四

圖五

問題 產生原因 排除方法

發熱盤不熱 電火鍋電路與電源沒有接通 檢查開關、插頭插座、保險絲

、電源引線是否完好，並插好。

指示燈不亮

發熱盤發熱 1.指示燈或降壓電阻接線鬆脫線

  鬆脫

2.指示燈或降壓電阻損壞 

指示燈亮 發熱盤不熱 1.中間接線鬆脫

2.電熱管元件燒壞

送指定的維修部維修

不能自動保溫 溫控器損壞 送指定的維修部維修

送指定的維修部維修

圖六

關



委製/進口商

國鈿股份有限公司

新北市板橋區文化路二段516號8樓

(02)82586730

緊急處理方法

家電小百科
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●　使用時若有持續發生冒煙或起火燃燒現象，請立即關閉開關且將插頭儘速拔起，並通知經銷商或與本公司服務站聯繫。

●　若發生故障，請立即停止使用，並將電源插頭拔下。若在故障狀態繼續使用或自行修理，均可能發生危險。

●　送修前，請先聯絡聲寶0800免費諮詢專線，將產品型號及故障情況詳細說明，客服人員會協助處理。絕對不要自行拆開

  　外殼進行修理。

●　本產品的電源線如有任何損壞時，必須由製造廠或其服務處或具有類似資格的人員更換，以避免危險。

...更多選購指南、生活常識之家電小百科

生活小常識

牛奶火鍋

材料

1.大白菜1/4顆  2.豆苗200g  3.磨菇5~8朵  4.玉米1支  5.魚肉片種類和份量依個人喜好

6.蝦仁份量依個人喜好  7.火鍋料份量依個人喜好  8.洋蔥半顆  9.干貝4~6顆  10.雞肉

份量依個人喜好  11.牛奶1000cc  12.高湯1000cc  調味料 1.鹽巴1匙

作法 

1.將所有材料洗淨，大白菜切成小片，玉米切成小段，洋蔥切成小塊，蝦子除去腸泥，雞肉

  切成片狀，魚肉切成生魚片的大小。

2.高湯加鹽調味後加熱煮沸，沸騰後加入大白菜、玉米、磨菇煮10分鐘。

3.轉小火，將牛奶緩緩倒入，一邊倒牛奶要一邊攪拌，將牛奶攪勻後即為鍋底。




